
Projecte social gestionat per 



MUUU BEEE és la nova activitat productiva en el sector 

agroalimentari que va posar en marxa lõany 2016 la 

Fundació MAP, entitat que treballa per millorar la qualitat 

de vida de les persones amb discapacitat i risc 

dõexclusi· social del Ripollès.  

 

MUUU BEEE recull el testimoni de la formatgeria 

artesanal familiar Herbacol de Queralbs i en conserva 

els principals productes . 

 

MUUU BEEE elabora amb llet de vaca que procedeix 

íntegrament de lõexplotaci· Mas La Folcrà de Sant Joan 

de les Abadesses. Des del febrer de 2017 sõhan 

incorporat i comercialitzat els productes que elaboraven 

els de Mas La Folcrà: Llet fresca certificada i Llet 

fermentada. 

PRESENTACIÓ 



El Centre Especial de Treball de la Fundació MAP, CETMAP, ofereix una xarxa dõactivitats 

productives i de serveis que harmonitza els valors socials, econòmics i comercials, amb la 

generació de riquesa i la creació de llocs de treball en el territori. Lõobjectiu final del CETMAP és 

la inserció sociolaboral de les persones amb discapacitat i risc dõexclusi· social de la comarca 

del Ripollès. Per això es cerquen activitats productives vinculades al territori, com les que ja 

estan en funcionament en sectors com el turístic, lõindustrial o el mediambiental . 

 

En el marc del Pla Estratègic 2012-2016, lõentitat va decidir apostar pel sector agroalimentari, 

amb un bon potencial de creixement a la comarca, amb lõobjectiu de produir artesanalment 

productes de proximitat donant noves oportunitats a persones amb especials dificultats. 

 

Lõ1 de gener de 2016 aquesta aposta es va fer realitat agafant el relleu de la formatgeria 

Herbacol de Queralbs, que ja produïa des de 2001, i començant la construcció dõun nou obrador 

a Ripoll, en funcionament des de juliol de 2016. 

 

 

PER QUÈ UNA FORMATGERIA? 



MUUU BEEE és la marca escollida per donar nom a la 

formatgeria. La proposta va sorgir dõun procés de naming  
guiat pels creadors de la firma Carlitos y Patricia i va ser 

ratificada pels treballadors/es de la Fundació MAP. 

 

MUUU BEEE és una marca innovadora, original, alegre i 

fresca. Recull els colors de les vaques frisones, que ens 

proporcionen la matèria primera per elaborar els productes: 

negre, blanc (també de la llet) i rosa. I incorpora el color verd 

de lõentorn natural que ens envolta i que alimenta el ramat. El 

traç de les lletres és natural, orgànic i humà, mostrant la 

imperfecció. 

 

ÉS RIPOLLÈS. ÉS BONA LLET és lõesl¸gan que acompanya el 

logotip per transmetre els valors de proximitat, territori i 

qualitat. 

LA NOVA MARCA 



La imatge gràfica que acompanya la marca lõhan fet les 

persones de la Fundació MAP a través de les seves 

empremtes dactilars, que ens transmeten que no hi ha 

cap persona igual, que cadascú és únic i diferent.  

 

Per fer les empremtes, es va realitzar un taller creatiu en 

què els artistes de lõentitat van poder deixar anar la seva 

imaginació i van proporcionar creacions úniques per 

ajudar a acompanyar la marca. Una dõaquestes creacions 

és el cor que acompanya lõesl¸gan, que simbolitza que el 

producte és sa, natural i que està fet ôamb el corõ. 

 

 

LES EMPREMTES 





Lõetiqueta de cada línia de producte té les empremtes 

dõuna persona diferent.  

LES EMPREMTES A LES ETIQUETES 



Els productes MUUU BEEE estan elaborats amb llet de 

vaca de la petita explotació Mas La Folcrà de Sant Joan 

de les Abadesses, una casa de pagès històrica que 

forma part del catàleg de patrimoni cultural del municipi 

i que es dedica a la producció de llet, cria i recria de 

vedelles de la raça frisona. Compta amb 60 vaques de 

llet, de les quals seõn munyen 40. 

 

El sector ramader del Ripollès és principalment boví. Per 

aquest motiu la formatgeria sõha decantat per la 

producció de formatges i productes làctics de vaca, per 

col·laborar en la continuïtat del sector. 

 

El projecte de formatgeria va lligat al territori, generant 

una activitat sostenible i cooperant amb tots els agents.  

LA MATÈRIA PRIMERA I EL TERRITORI 



Els productes que elabora MUUU BEEE són els formatges 

semimadurat, tendre de drap i Flor de Neu; formatges 

dõuntar natural i de diferents gustos (pebre negre, all i 

julivert i pebre vermell), flams de mató, mató, llet fresca 

certificada i Llet fermentada. 

 

Els productes MUUU BEEE formen part de la marca de 

garantia Producte del Ripollès, de lõAssociaci· de Petits 

Elaboradors Agroalimentaris del Ripollès i del grup 

dõagroalimentari del Clúster Créixer a nivell català. 

ELS PRODUCTES 



FORMATGE DE DRAP: elaborat amb llet crua de vaca. És un 

formatge suau i làctic, que es fa amb un drap de cotó que en 

determina la forma i que serveix per premsar la quallada a mà.  

FLOR DE NEU: creació pròpia. Elaborat amb llet crua de vaca, 

madurat en càmeres. La seva aparença recorda a la Flor de Neu, 

amb una textura cremosa que es fon a la boca, amb un gust 

particular, amb poca sal i un fi toc làctic. 

FORMATGE SEMIMADURAT: elaborat amb llet crua de vaca. És un 

formatge de gust suau i amb personalitat que es presenta en 

motlles rodons. Es deixa madurar en cambres fresques i humides 

uns dos mesos.  

FORMATGE DõUNTAR: sõelabora a partir de llet crua de vaca i es 

presenta natural o amb diferents sabors com pebre negre, pebre 

vermell, all i julivert o amb productes de temporada. 


